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ARGANG 2009
EN SUPER ARGANG

LIDT, MEN GODT

S MAG N I N G E N Vejrforholdene i 2009 gav vinstokkene og druerne ideelle vaekstbetingelser takket

PA SKT P ETRI veere meget regn i Igbet af vinteren og foraret samt en tgr og varm sommer.
]

Kvalitetspotentialet for argangen 2009 er stort, og dette geelder for hele Roussillon.
Hgsten startede d. 17. august, og de t@rre hvid- og rosévine samt Muscat de Rivesaltes
(Vin Doux Naturel) viser allerede tegn pa at veere fantastiske og meget frugtige vine
med en god balance mellem syre og alkoholindhold. De farste rgdvine tegner ogsa
til at blive fortreeffelige vine.

INDHOLD & AKTIVITETER

18 producenter fra Roussillon tog turen op til
Danmark d. 26. oktober for at preesentere deres
vine for den danske vinbranche. Bade hvid-,
rgd-, rosé- og sgde vine blev smagt af over

80 bespgende fra vinbranchen. UDBYTTET VASENTLIG MINDRE END S/EDVANLIG

Hgstens volumen er vasentlig lavere end sidste argang, ca. 20 til 30 %, athangigt af
druesorterne.

Bade Muscat Petits Grains, Syrah, Muscat d"Alexandrie, Carignan, men ogsa de forskellige
Grenacher og Macabeu har udviklet feerre klaser end normalt.

VEJRFORHOLDENE MINDEDE OM DEM FRA 2003

Fra midten af august lignede vejrforholdene dem i 2003 kendetegnet ved varmt vejr
ledsaget af Tramontanen, den nordgstlige vind. Kombinationen af disse to elementer
resulterede i en form for klimatisk tgrretumler,
ideal for druernes sundhed, da den beskyttede
dem mod skimmel og meldug. Klaserne mod-
nede meget tidligt i ar, ligesom det var tilfeeldet
i 2006. Derudover modnede de narmest pa
samme tid, og udfordrede dermed vinbgnder-
nes evne til planlagningen og resulterede i en
hgst koncentreret inden for en meget kort
periode.
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Hl SEMINAR MED ERIC ARACIL, CIVR

| forbindelse med smagningen blev der holdt

2 seminarer med Eric Aracil, eksportansvarlig hos
CIVR, om kendetegnene for Roussillons terroir
og vine, samt om de forskellige mad- og
vinsammensatninger.

2009 viste sig at vaere endnu en argang, hvor
vinbgndernes kunnen og evne til planlegning
var altafggrende for argangens kvalitet.
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LES AOC DU

ROUSSILLON

3K _Sud de Framca
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www.vinsduroussillon.com




TAUTAVEL

Vi fortsaetter turen rundt til den sidste af de 4 Cotes
du Roussillon Villages, Tautavel.

Turisme: Er du fascineret af historie og middelal-
der og nyder du at ga pd opdagelser blandt mindes-
maerker fra disse tider, s& er Tautavel den helt rette
destination for dig. ”Centre Européen de la Préhi-
stoire” — Centret for forhistorien, der ligger i Tautavel
er et fantastisk museum, som tilbyder forskellige ak-
tiviteter, veerd at opleve. Landsbyen Tautavel domi-
neres af resterne af en middelalder (fiern) borg fra d.
8. arhundrede. Borgen blev gdelagt i 1659, men man
kan stadig se borgmuren og fangetarnet.

Et andet mindesmaerke fra denne periode er ”La Torre
del Far” - fyrtarnet. Tamet ligger pa toppen af det
bjergparti, der danner greensen mellem Tautavel og
landsbyen Cases de Péne. Det blev brugt i det 10. ar-
hundrede til lys og rggsignal for at advare om mulige
farer og angreb. Tarnet er klart et besgg vaerd, da man
derfra har en panoramisk udsigt over Middelhavet,
Corbiéres, Pyreneerne samt de to kendte borge Qué-
ribus og Aguilar.

Terroir: Jordbunden i appellationen Cotes du
Roussillon Village Tautavel i landsbyerne Tautavel og
Vingrau er dannet af rgdt ler, kalk og af skiferholdig
sort mergel. Dette fortraeffelige mikro klima giver kon-
centrerede vine med fremtraedende tanniner og noter
af “garrigue” (krat med blomster og buske mellem
vinmarkerne), krydderier og modne frugter. Lagring i
fade er idealt for disse vine, da det giver dem mulig-
hed for at udvikle komplekse aromaer med nuancer
af lakrids og vanilje.
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SIDSTE NYT
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B TILLAG | MAD & BOLIG

| 2009 har Roussillon veeret en fremtreedende
aktgr pa det danske marked. Fokus har dels
veeret pa Vins Doux Naturels Rivesaltes og
Muscat de Rivesaltes, hvor CIVR, i samarbejde
med magasinet Mad & Bolig, har udarbejdet et
tillleg om de to appellationer med bl.a. desser
topskrifter med tilhgrende vine. Tilleegget ud-
kom i slutningen af oktober maned og kan ses
pa Roussillons danske hjemmeside.
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Il WWW.SOPEXA.DK / ROUSSILLON

Pa CIVR’s franske hjemmeside www.vinsdu-
roussillon.com, kan du finde talrige oplysninger
om regionen og dens vine — pa fransk vel at
meerke. Vil du hellere finde disse oplysninger,
samt blive opdateret omkring de igangvaeren-
de aktiviteter pa dansk, kan du ggre det pa
regionens mini hjemmeside: www.sopexa.dk
/ Roussillon. P3 siden kan du hole dig orien-
teret og bl.a. se en liste over de vine, der har
faet tildelt udmaerkelsen Saint Bacchus, jule-
vinene Muscat de Noél og de tidligere
Roussillon nyhedsbreve.
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l ROUSSILLON OG VINISUD

Vinisud, mgdestedet for vinproducenter fra
middelhavsregionen, finder sted d. 22, 23 og
24. februar 2010 i Montpellier. Ca. 600 kvm af
Hall 11 vil veere tildelt de 70 producenter fra
Roussillon. Desuden vil 15 gvrige producenter
ogsa vere til stede i lgbet af de tre dage. Laes
mere pa www.vinisud.com. Listen over deltage-
re fra Roussillon kommer pa Roussillons fran-
ske hjemmeside www.vinsduroussillon.com og
danske mini side www.sopexa.dk / Roussillon.
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CONSEIL INTERPROFESSIONNEL DES VINS DU ROUSSILLON . www.vinsduroussillo
SOPEXA NORDEN . Hgjbro Plads 15, 2. sal, 1200 Kgbenhavn K . www.sopexa.c
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